Walking dinner

Het walking dinner bestaat uit 5 voorgerechten die wij lopend uitserveren.
Informele diner setting waarbij u en uw gasten vooral staand eten en
drinken.

Nadat de voorgerechten zijn uitgeserveerd gaan wij over op het uitserveren
van een warm vis gerecht per persoon en daarna een warm vlees gerecht
per persoon.

Deze twee gerechten vormen samen het hoofdgerecht

Afsluitend zullen wij weer rondlopen met 5 desserts.

De avond stemmen wij graag met u en de keukenbrigade af, zodat het
volledig aansluit op uw wensen.

Om u toch een kleine impressie te geven wat wij voor u kunnen bereiden
volgt hieronder het voorbeeld walking dinner:

Gerookte zalm met sesam , wakame en limoen
In mosterd gemarineerde rosbief van kalf met truffelmayonaise
Tataki van tonijn met dungesneden radijs en wasabi
Courgettesoep met chorizo
Cocktail met rivierkreeftjes met appel, mango en papaya

Op de huid gebakken zeebaarsfilet met een antiboise
Runderlende met jus van morielje

Klassieke creme brilée
Mousse van pure chocolade met spekkoek en banaan
Panna cotta met rood fruit en sorbetijs
Miserabel taartje (amandel en vanille)
Gegrilde ananas, gepofte quinoa met sinaasappelsorbet

Prijs voor het hierboven beschreven arrangement bedraagt € 56,75 p.p.
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